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MODERN YOGURT TATLISI

2 kisilik

125 gram yogurt

125 gram pudragekeri

2 adet yumurta

Yarim cay kasigi karbonat
Yarim ¢ay kasigi kabartma tozu
75 gram irmik

125 gram un

Surup igin:

500 gram seker

500 gram su

Yumurta ile pudragekerini iyice ¢irpin. Yogurdu ekleyip karistirmaya devam edin. Bir kapta un, irmik, kabartma
tozu ve karbonati karigtirin. lyice kanstirdiktan sonra yumurta karigimina ekleyin. Firin kabini yaglayin ve karigimi
icine yayin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 20-25 dakika pisirin. Surup igin seker ve suyu iyice kaynatin.
Sogumaya birakin. Firindan ¢ikartip, sicakken Gzerine surubunu doékun. Arzu edilen bir dondurma veya sorbe ile
servis yapin.
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