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Hamuru icin:

1 su bardag pirin¢ unu

Yarim su bardagi nisasta

2 yemek kasigi pudra sekeri

1 su bardagi su

Hamurunu agmak icin:

Yarim su bardagi nigasta

Iciigin:

2 top tercihe gore tercih ettiginiz dondurma

Ik olarak piring unu, nigasta, pudra sekeri ve yavas yavas eklediginiz suyu karigtirin.

Uzerine nisastayi da ekleyin ve hamur haline getirin.

Merdane ile agin ve bir bardak yardimi ile hamura sekiller verin.

Sekiller vermis oldugunuz hamurun arasina dondurma koyun ve kapatin.

Sonunda ise, hazirlamig oldugunuz mochi hamurunu dondurucunun igine koyun ve yarim saat dinlendirin.
Yarim saat gegtikten sonra mochiniz hazir!
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