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MOCHI

3/4 su bardag tath piring unu
3/4 su bardagi su

1/4 su bardagi pudra sekeri
1/2 su bardagi misir nisastasi
Sectiginiz dondurma

Mochi tarifini yapmak hem keyifli hem lezzetli. Once dondurmayi 12 kiiciik top haline getirin, cupcake kaliplarina
koyun ve en az 1 saat buzlukta bekletin.

Dondurma toplari donduktan sonra mochi hamurunu hazirlayin. Tath pirin¢ unu, seker ve suyu bir kapta
karigtirin.

Késenizi plastik sargiyla kapatin ve mikrodalgada 1 dakika bekletin.

Késeyi ¢ikarin, hamuru karistirin ve 1 dakika daha mikrodalgada pisirin. Gikarin ve tekrar karistirin.

D0z bir ylizeye veya tezgaha ilave tatli piring unu serpin ve hamuru Ustiine dékin. Sonra hamurun Uzerine biraz
daha tath pirin¢ unu serpin. )

Mochi hamurunu ag¢in ve biyik daireler halinde kesin. Ortiin ve sogumaya birakin. (Hamur sojuduktan sonra
birbirine yapismasini saglamak icin nemlendirmek igin su kullanmaniz gerekebilir.)

Dondurma toplarini buzluktan ¢ikarin. Her topu hamur dairelerinin ortasina yerlestirin. Hamurun kenarlarini tutun
ve dondurma tamamen hamurla kaplanana kadar hamuru dondurma topunun tepesinde sikistirin.
Mochi&apos;yi értiin ve yeme zamani gelene kadar dondurucuya geri koyun. Hazir oldugunuzda mochi&apos;yi
cikarin.
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