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MOBLEN PASTA

600 gr. kestane pdresi

100 gr. kremin

100 gr. kavrulmus samfistik
2 dilim pandispanya

100 gr. krem santi

Cikolata sos icin malzemeler:
50 gr. bitter ¢ikolata

50 gr. margarin

50 gr. pralin

Cikolata sos yapilisi:

Yag bir kalipta eritilir. Bitter ¢ikolata ilave edilir. Cikolata eridikten sonra pralin ilave edilip iyice karigtirilir.

Bir dilim pandispanya gukur bir kaba yerlegtirilir. Bir miktar kestane puresi konur. Samfistik serpistirilip Gzerine
krem santi konularak kalan kestane paresi ilave edilir. Ikinci dilim pandispanya konarak iyice sikigtirilir. Ters
cevirilir, kremin ile her tarafi iyice kapatilir. Buzdolabinda 10 dakika sogumaya birakilir. Yapilan sos tzerine
dokullerek 15-20 dakika daha buzdolabinda tutulur. Uzeri kestane ve ¢ikolatayla stslenerek servis edilir.
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