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3-4 Parca tavuk-but olabilir ya da yagsiz olsun derseniz beyaz et
2 adet yufka

Biraz siviyag

1 kase yogurt

2 dig sarmisak

2 kasik salca

1 adet domates

Once yufkalari kiiglik pargalara bélerek, siviyagla harmanlayin ve firinda iyice kurutun. Tavuklari haglayin.
KlgUk kuguk parcalar halinde didikleyin. Tavuklari hagladiginiz su ile yufkalari islatin. Gok fazla islatmayin,
yufkalar hamurlasabilir. Uzerine kiiglik parcalar halindeki tavuk etlerini yerlestirin. Onun Ustline salga ve
domatesle hazirladidiniz sosu dékin, en Ustline sarmisakla karigtirdiginiz yogurdu dékan.
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