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Malzemeler:

1 paket tereyagdi ve margarin

1 adet yumurta

1 cay kasigi karbonat

1 corba kasigi yodurt

Aldig1 kadar un ve tuz

Yaglamak igin:

Yanm paket tereyagi veya margarin
Ici Igin:

Yarim paket tereyadi veya margarin
3 corba kagigi un ve tuz

Uzeri icin:

1 adet yumurtanin sarisi

Hazirlanisi:

MIYANI

Bir kapta eritilmis yagd, yumurta ve karbonati yogurtla kabartin ve tuzunu ilave edin. lyice karigtirin aldigi kadar
un serpin. Hamuru yarim saat dinlendirin. Bu arada harci hazirlayin. Bunun i¢in yarim paket yag eritip, unu
kavurun. Tuz ekleyip sogutun. Dinlenen hamurdan bezeler koparin, tepsi blytkliginde agin. A¢tiginiz yufkalar
ikiye bdlun, eritilmis yanm paket yagda hamurlari yaglayin ve ikiye katlayin. Hazirladiginiz yufkay: zarf katlar gibi
katlayin. Uzerine yumurta sarisi strtip 200 derecelik firinda kizarana kadar pigirin.
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