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MIYANELI TATLI (CANKIRI)

Cankiri Meslek Yiksek Okulu

1 kgun

Y2 kg seker

2 kasik tereyagi

3 yumurta

1 bardak yogurt

1 paket margarin veya ayni miktarda tereyagi
1 yemek kasigi sirke

Kabartma tozu

Tuz

4 yemek kasigi un, 2 kasik tereyaginda pembelesinceye kadar kavrularak miyanesi hazirlanir.

Ayri bir kapta 3 yumurta, 1 bardak yogurt, siviyagd, bir yemek kasigi sirke, kabartma tozu, tuz ve alabildigi kadar
un ile yogrulur, sonra 20 pazi yapilir.

Paziler oklava ile acilarak biraz kurutulur.

Tek tek dogenirken miyanesi konur ve kesilir.

Uzerine eritilen margarin veya tereyagd dokualr.

Seker, 4 su bardagi su icinde kaynatilarak serbet hazirlanir.

Serbet ilikken tatlinin Gzerine dokilir ve tath servis edilir.
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