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MIYANELI TARHANA CORBASI

1 paket Knorr Kremali Tarhana Corbasi

2 tablet Knorr Bulyon

Miyanesi icin

3 yemek kasigi siviyag

4 tepeleme cay kasigi un

3 tepeleme yemek kasigi yogdurt

2 tepeleme yemek kasigi domates salgasi
1 cay kasigi tuz, karabiber, kirmizi pulbiber
6 cay kasigi kuru nane, kuru feslegen

Hazir corbayi derin bir kaba koyup iizerine suyu aktarin. Tel ¢irpici ya da ¢atal yardimiyla iyice ¢irpin. isterseniz
tavuk ya da toz bulyonu katip kenarda bekletin.

Diger taraftan, un ve siviyagi orta boy bir tencereye koyup orta isili ateste, tahta bir kasikla karistirarak unu
kokusu gidinceye ve hafifge sararincaya kadar, 2 dakika kavurun. Yogurt ve salgayr hemen ekleyip 2-3 dakika
daha kavurmaya devam edin. Uzerine hazir gorball karigimi ilave edip Karistirmaya devam ederek kaynamasini
bekleyin.

Kaynamaya baglayinca ocagin altini biraz kisip tuz, karabiber, pulbiber, feslegen ve naneyi ilave edin. Arada
sirada karistirarak 5-6 dakika daha pisirdikten sonra ocaktan alip sicak sicak servise sunun. Isterseniz
kaynayan corbaya 1 dis dévilmUs sarimsak da ilave edebilirsiniz.
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