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MIYANE HELVASI

1 litre st

250 gram margarin

Un Yoguruldugunda ufalanacak sekilde olana kadar az az eklenir
Serbet:

1 bardak su

1 bardak seker

Sat, margarin ve un karigtirlir. Karisim tel sizgegten ufalanarak gegirilir. Gegirilen karigim hafif tavlanmasi igin
Once yag@siz tavada hafif kavrulur. Tekrar tel stizgecgten gecirilir. Son olarak da yaglanmis tavada tekrar
pembelesinceye kadar kavrulur. Miyane soguyunca sicak serbetin icerisine dokullp karistirilir.

Soguyunca servis yapillir.
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