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MIYANE CORBASI (CANKIRI)

Cankiri Meslek Yiksek Okulu

2 su bardagi kavrulmus un
1 su bardag piring

1 yemek kasigdi tereyagi
Tuz

Bir tencerede bir yemek kagigi tereyadr eritilir.

Icine un biraz biraz ilave edilerek kavrulur.

Un pembelesince yemegin alti kapatilir. Miyane iliyinca Gzerine 3 litre su karistirilarak ilave edilir.
Ocak tekrar yakilir, corbanin pirinci ilave edilir ve kaynayincaya kadar karistirilir.

Pirinci pisince ocaktan alinir.

Not: istenirse miyanenin bir kismi su ilave edilmeden ayrilarak gorba pistikten sonra kiigiik pargalar halinde
tzerine konulabilir.
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