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MİYANE ÇORBASI (ÇANKIRI)

Çankırı Meslek Yüksek Okulu

2 su bardağı kavrulmuş un
1 su bardağı pirinç
1 yemek kaşığı tereyağı
Tuz

Bir tencerede bir yemek kaşığı tereyağı eritilir.
İçine un biraz biraz ilave edilerek kavrulur.
Un pembeleşince yemeğin altı kapatılır. Miyane ılıyınca üzerine 3 litre su karıştırılarak ilave edilir.
Ocak tekrar yakılır, çorbanın pirinci ilave edilir ve kaynayıncaya kadar karıştırılır.
Pirinci pişince ocaktan alınır.

Not: İstenirse miyanenin bir kısmı su ilave edilmeden ayrılarak çorba piştikten sonra küçük parçalar halinde
üzerine konulabilir.

© lezzetler.com tarif no:144087 • adı:Miyane Çorbası (Çankırı) • gönderen:Saadet • indirme tarihi:05.05.2025 - 07:47

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/miyane-corbasi-cankiri-vt105137
http://www.tcpdf.org

