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MIYANE CORBASI (AFYONKARAHISAR)

https://www.afyonyemekleri.com

Malzemeler:

3 yemek kasigi un

1/2 cay bardag yag

4 su bardag et suyu

1 tath kasidi salca

1 tath kasidi kirmizibiber
1 yemek kasigdi tereyadi

Yapiligt:

Tencerenin igine yad konulur. 3 kasik unu eklenir ve kavrulur. Et suyu ilave edililerek kaynayincaya kadar
kanstirlir . Ayri bir tavada tereyagi eritilir, kirmizibiber ve salga eklenerek hazirlanan sos ¢orbanin igine ilave
edilir. Arzuya gdre ¢orbanin icine klicUk et parcalari konulabilir.
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