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MISTA SALATASI

250 gram Akdeniz yesilligi

1 demet lollorosso

1'er adet havug ve siyah havug
50 gram kegi peyniri

4-5 adet kiraz domates

5-6 adet kurutulmus domates
Balzamik sos igin:

2 ¢orba kasiJi balzamik sirke
4 corba kasigi zeytinyagi

1 cay kasigdi hardal

1 cay kasigi tozseker

Yarim ¢ay bardagi su

Tuz

Yikanmig ve stztilmiig Akdeniz yesilligi ve lollorosso'yu servis kabina geligigtizel yerlegtirin. Havuglar temizleyip
uzunlamasina ince seklide dograyin ve yesilliklerin Gzerine serpin. Uggen kesilmis keci peynirini ve ortadan ikiye
kesilmis kiraz domatesleri de yerlestirdikten sonra, kurutulmus domatesi ilave edin. Sos igin balzamik sirke,
zeytinyaginin yarisi, hardal, tozseker, su ve tuzu mikserden gegirin. Kalan zeytinyagini ekleyin ve tekrar
mikserden gecirin. Hazirladidiniz sosu salatanin Gzerine gezdirip servis yapin.
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Fotograf "geldi" tarafindan gdnderildi. 04.07.2018

© lezzetler.com tarif n0:92382 « adi:Mista Salatasi * gonderen:Saadet « indirme tarihi:11.05.2024 - 07:35


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mista-salatasi-vt67952
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/mista-salatasi-92382.jpg
http://www.tcpdf.org

