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MISOSE CORBASI (SIiRT)

https://www.aksam.com.tr

2 litre su (Et suyu da kullanilabilir)
3 yemek kagigi un

2 yemek kasig! sivi yag

4-5 dig sarimsak

Uzeri icin:

Tereyagi

Toz kirmizi biber

Genis bir tencerede sivi yagi kizdirin. Unu bu yagda kavurup igine ekleyin.

1,5 litre de sicak su ekleyip kaynatin. Sarimsaklari da ezip ilave ettikten sonra 10 dakika kadar kaynatin.
Gorbadan 1-2 kepge kadar alip terbiyeyi ihstirdiktan sonra ¢orbaniza ekleyin. lyice karistirdiginiz corbayi altini
kisip 5-10 dakika daha pigirin.

Gorbayi kaselere bollstlrilp tzerine kizgin biberli tereyadi gezdirin. Servis ederken ekstra limon, sirke ya da
sarimsak ekleyebilirsiniz.
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