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MISORIZ

Emine Ozgiiven

6 parca tavuk eti

2 su bardagi piring

5 su bardagi tavuk suyu
100 gr tereyagi

1 adet sogan

1 yemek kasigi salca
Tuz

Karabiber

Kekik

Pul biber

Oncelikle tavuklar haslanr.

Kip kip dogranmis sogan, pembelesene kadar kavrulur.

Tuz, karabiber, kekik, pul biberle salca ilave edilip salganin kokusu gikana kadar kavrulmaya devam edilir.
Uzerine yikanmig ve sUzulmas piring eklenir, 5 dakika daha kavrulur.

Piring tepsiye alinip Uizerine tavuk pargalar yerlestirilir.

Tavuk suyu da ilave edilir.

Onceden isitilmis 200 derece firnda 30 dakika kadar pigirilir.

Finndan ¢ikarilinca Gzeri baska bir tepsiyle kapatilarak 10 dakika dinlenmeye birakilir, sicak olarak servis edilir.
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