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MISORIZ

https://www.cumhuriyet.com.tr

Tavuk

2 bardak piring

1 adet kuru sogan

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber
1 yemek kagigi salca
1 kepce yad

Once tavugu dograyip haslyoruz.

Daha sonra bir tavaya kuru sogani yemeklik dograyip Gzerine yagini dékiyoruz ve biraz éldirene kadar
kavuruyoruz.

Soganlar kavrulunca Uzerine salgayi ekliyoruz birazda onunla kavurup altini kapatiyoruz. Pirinci yikayip
borcama aliyoruz ve Uzerine sal¢asini dokuyoruz iyice harmanliyoruz.

Daha sonra Uzerine tavuklari diziyoruz ve 4 bardak tavuk suyunu ekliyoruz.

200° finna srlyoruz suyunu ¢ekene kadar pisiriyoruz.
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