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MISORIZ
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1 kilo tavuk (kisi sayisina gére eti kendiniz ayarlayabilirsiniz)
3 su bardag piring

1 tane sodan

1 yemek kasidi sal¢a veya kirmizi toz biber

100 gr. margarin veya tereyagi

Derin bir tencerede tavuklar tzeri bir parmak su gegecek sekilde ocagda alinip, kaynatilir.

Daha sonra ayr bir tencerede, ince kiyllan soganlar margarinle birlikte pembelesinceye kadar kavrulur ve igine
salca veya kirmizi biber katilir. Kavrulan sodanlara piringler eklenir ve tane tane olana kadar kavurma iglemi
sUrduralur.

Kavurma iglemi bittikten sonra firin tepsisine konulur ve Gzerine tavuklar pisirdigimiz tavuk suyu eklenir. Firina
sUrdldr, piringler hafif suyunu ¢ektikten sonra Gzerine tavuklar dizilir. Uzerleri kizarana kadar pisirme islemi
sUrddralur.
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