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MISMIS (AFYONKARAHISAR)

5 su bardagi un

1,5 su bardag ilik su

1 tath kasidi kuru maya

50 gr eritilmis margarin

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi toz seker

10 adet kayisi

1 cay bardagi kayisi cekirdegi
100 gr afyon kdy peyniri

Yogurma kapinda unu koyup ortasini havuz gibi agin. igine eritilmis margarini, ilik su, kuru maya ve toz seker
koyup yogurarak homojen bir hamur elde edin. Mayalanmaya birakin. Mayalanan hamurdan yumruk
buyukliginde parcalar alip yuvarlak bi¢cimde agin. Uzerine kiip kesilmig kdy peyniri, dogranmig kayisi ve kayisi
¢ekirdeklerini koyup 180 derece isitilmig firinda pigirin.
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