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https:/pomatsite.blogspot.com.tr

2-3 sogan

3-4 sivri biber

3-4 domates

Yarim demet maydanoz
4 yumurta

2 kasik tereyagi

Tuz

Karabiber

Kabugu soyulup kigiik dogranmis domates konup pisirilir. Maydanoz dogranir; tuz, karabiber serpilir. Gatalla
carpilmis yumurtalar ilave edilip karistirilir. Yumurtalar pisince atesten alinir.

Not: istenirse; yumurtalar carpiimadan biitiin olarak da pisirilebilir.
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