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MISKIN TATLISI

2 adet yumurta

1 su bardagi siviyag

1 su bardagi ceviz
Yarim su bardag seker
1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un
Serbet icin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

Once serbet malzemesi kaynatilir ve sogumaya birakilir. Su ve seker bir tencereye konur, atese yerlestirilir,
kaynatilir ve sogumaya birakilir. Siviyad, yumurta ve

seker bir gatalla girpilir. Un, kabartma tozu eklenir. Kulak memesi kivamindan biraz yumusak bir hamur yapilir.
Iri kiyilmig ceviz katilir. Hamurdan kiigik ceviz kadar

pargalar alinir. Cig kéfte gibi sikarak sekil verilir. Tepsiye dizilir. Onceden ilitilmis 180 derece firinda 25 dakika
pigirilir. Finnndan ¢iktiktan 5 dakika sonra

serbet gezdirilir. Serbeti cekince ikram edilir.
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