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MISKI ANBER HELVASI

1,5 su bardagi irmik

3 ¢corba kagiJi tereyagdi
1,5 su bardag toz seker
2 adet limon

3 su bardagi st

Once limonlar ince rendelenir, mevcut sekerin yarisiyla kabuklarin rengi sekere ¢ikana kadar ovulur. Sonra
Uzerine kalan seker ve il st eklenir, eriyene kadar karigtirilir, bir kenara birakilir. Bagka bir tencerede irmik ve
tereyag@i kavrulur. (15 dakika kadar) Atesten alinir, 10 dakika bekletilir. Hazirlanan surup eklenir. Kisik atese
yerlestirilir. Tamamen siviyi cekene kadar pigirilir. Tencere ile kapak arasina emici bir kagit konur. Yarim saat
dinlendirildikten sonra servise sunulur.
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