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MISKET MOZZARELLA

Malzeme:

1 adet yufka

8 adet kiraz domates

1 adet kabak

1 adet havug

2 adet kapya biber

1 corba kasigi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
8 adet zeytin

5-6 yaprak feslegen

1 ¢orba kasigi balzamik sirke
Akdeniz yesillikleri

Kabak ve havuglarin kabuklarini kaziyin, biberlerin ¢ekirdeklerini temizleyin. Kabak, havug ve biberleri kip
seklinde dograyin. Sebzeleri zeytinyaginda hafifce soteleyin. Yufkadan esit blyUklUkte 4 adet yuvarlak kesin.
Parcalari isiya dayanikli kaselerin igine yerlestirin. 180 dereceye ayarli firinda 5 dakika kadar pigirin. Misket
mozzarella, kiyilmis fesleden, ikiye kesilmis kiraz domates, ¢ekirdegi ¢cikariimis zeytinler, balzamik sirke, tuz,
karabiber ve zeytinyadini bir kapta harmanlayin. Hazirladiginiz karisimi yufkadan hazirladiginiz kaselere
yerlestirin. Akdeniz yesillikleri ile stsleyerek servis yapin.
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