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MISKET KOFTELI YOGURT CORBASI

Pinar Misket Kofte

5 yemek kasigi yogurt

2 yemek kasi§i tereyagi

2 yemek kasigi un

1 su barda@ haslanmis bugday
1 litre su

1 yemek kasigi pul biber

3 yemek kasigi tereyagi

Taze nane

Misket kofteleri paketteki talimata gore pisirin. Tencerede tereyagdini eritin, unu ilave edin ve kavurun. Haglanmig
bugdayi ekleyin. Yogurdu dokip iyice karistirin. Soguk suyu ekleyin ve karigtirarak gorbayi kaynayana kadar
pisirin. Pigirdiginiz misket kofteleri ortadan ikiye kesin. Ardindan pisirdiginiz kofteleri ilave edin. Kiguk bir sos
tavasinda tereyagini eritin Gzerine pul biber ekleyin ve gorbanin Uzerine gezdirin.Taze nane ekleyin.
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