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MISKET KOFTELI PILAV

1 paket Banvit Misket Kéfte

3 adet portakal

150 gr piring

300 ml su (kaynar)

70 ml zeytinyagi

3 corba kasig elma sirkesi

1 ¢orba kasigi hardal

1 corba kasigi tozseker

2 adet taze sogan (sadece yesil kisimlari, ince Kiyilmig)
75 gr yerfistigi (tuzsuz, kabuklari temizlenmis, hafif kavrulmus)
Tuz, tane karabiber (arzu edilen miktarda, dévilmus)

Portakallardan bir tanesini soyup, dilimleyin ve her bir dilimin Ozerindeki ince zar temizleyin. Bir adet portakalin
kabuklarini igindeki beyaz kisimlari kalmayacak sekilde temizleyip, 4-5 pargaya kesin. Her iki portakalin suyunu
sikip, ayirin.

Pirince tuz serpip, Uzerine ¢ikincaya kadar kaynar su gezdirin ve en az 30 dak. dinlendirin. Unlu suyu gidinceye
kadar akan bol suyla yikayin. Portakal kabuklarini ve tuz serpip, kaynar suyu gezdirin. Hizli ateste kaynama
noktasina gelinceye kadar isitin. Atesi kisin ve pirin¢ suyunu ¢ekinceye kadar, yaklagik 15-20 dak. pisirin.
Atesten indirip, portakal kabuklarini alin ve soguyuncaya kadar dinlendirin.

Portakal suyu, zeytinyadi, elma sirkesi, hardal, tozseker, tuz ve karabiberi kiigik kapakl bir kavanozda iyice
calkalayin. Yarisini pirincin Gzerine gezdirip, harmanlayin.

Koftelere kalan zeytinyadh portakal suyunu, taze sodan ve fistiklari ekleyip, hizll ateste kaynama noktasina
kadar isitin. Atesi kisip, tavaya kapak kapatin ve 3-4 dak. pisirin.

Kofteleri pilava katin. Hafifge karigtirip, servis yapin.
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