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MISKET KOFTELI MAKARNA

30 gr margarin

1 paket makarna
250 gram kiyma

1 adet yumurta

1 adet biber

1 adet sogan

1 dilim ekmek ici

1 tas domates suyu
100 gram mantar

1 kase su

Makarnalar haglanirken, kiyma ince rendelenmis sogan, ekmek igi ve yumurtay birbirine iyice karistirin. Tuz ve
karabiberi ilave edip iyice yodurun. Findik blydkliginde pargalar koparin, yuvarlayin ve yagda kizartin.
Kizarttiginiz kéfteleri can firin tepsisine alin. Ardindan bir tavada kiiglk kiiglik dogradiiniz sodanlari 5 dakika
kadar kavurun. Sonra Uzerine yesilbiber, domates suyu, su, baharat ve kiylmis maydanozu ilave edip 5 dakika
kaynatin. Pisen bu sosu koftelerin Uzerine ddkiin ve mantarlari da ekleyerek bir glive¢ kabinda firina verin. 1
saat kadar pigirin. Kofteler yumusayip sos koyu bir kivama gelmeye bagladiginda firindan ¢ikarin. Haglayip
slizdiduniz makarnanin Uizerine yayin. Istenirse guiveg pisirilirken, 1-2 defne yapragi ilave edilebilir.
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