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MISKET KOFTELI CORBA

1 paket Banvit Misket Kéfte (donuk Griin)

250 gr nohut (konserve, stizulm{s)

2 adet orta boy sogan (iri dogranmig)

100 gr pirin¢ (unlu suyu gidinceye kadar ylkanmig)
50 gr yesil mercimek (hafif haglanmig, stzilmusg)

1 cay kasigi haspir

1200 ml pili¢ suyu (kaynar)

500 gr domates (kabuklari soyulmus, ¢ekirdekleri temizlenmis, kiiglk kiip dogranmig)
250 gr yogurt (cirpilmig)

2 ¢corba kagsidi maydanoz (ince kiyilmig)

2 corba kagsigi kignis (ince kiyllmig)

Tuz

Tane karabiber

Nohut, sodan, piring, yesil mercimek ve haspiri derince bir tencereye alin. Pili¢ suyunu gezdirip, tuz ve karabiber
serpin. Hizli ateste kaynama noktasina kadar isitin. Atesi kisip, tencerenin kapagini hafif aralik olacak sekilde
kapatin ve ara ara karistirarak 15 dak. pigirin.

Domatesleri kisik ateste ve hafif¢e karistirarak 5-6 dak. pigirin.

Nohutlu gorbaya, domates ve kofteleri katin. Orta ateste 10-15 dak. daha isitin.

Gorbanin Gizerine yogurt gezdirin. Maydanoz ve kisnis serperek servis yapin.
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