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MISKET KOFTE

Ayse Tuter

250 gr. kiyma

1 adet orta boy haglanmis havug
1 adet haglanmig patates

1 yumurta sarisi

1 ¢corba kasigi un

1 demet ince kiyilmis maydanoz
1 demet dereotu

1 cay bardag: iri rendelenmis kasar peyniri
1 tath kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber

3 adet kiip dogranmis domates
1 kahve fincani zeytinyagi

1 kahve fincani su

Tuz

Havucu, patatesi, yumurta sarisini, unu, maydanozu, dereotunu, kasar peynirini, kimyonu, karabiberi ve tuzu
karistirip yogurun. Kiymaya ilave edin ve yogurun. 30 dk. dinlendirin. Domatesleri, yagi ve suyu tencereye koyup
kaynatin. Kiymaya misket sekli verip domateslerin Gzerine dizin. Kisik ateste 15 dk. pisirin. Sicak olarak servis

yapin.
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