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1 adet bayat ekmek

300 gram kiyma

1 adet sogan

3 dal maydanoz

1 cay kasigi kekik, karabiber
1 adet yumurta

2 adet patates

1 kase yogurt

1 cay bardagi sivi yag

1 gorba kagig! tuz

Sos Igin:

2 adet domates

1 cay kasigi kekik, karabiber

Ekmegi dilimleyerek 5 dilimini ayirp digerlerini rondodan gegcirin. Karistirma kabinda ufalanmis ekmegi, kiymayi,
rendelenmis sogani, ince kiyllmigs maydanozu, yumurtay, kekigi, karabiberi ve tuzun yarisini yogurun. Ayirdiginiz
ekmek dilimlerini firin tepsisine dizin, kizartin. Patatesi kiip kip keserek sivi yagda kizartin. Kizarmig ekmekleri
servis tabagina dizin. Patatesleri Gizerine dokiin. Kéfteleri yuvarlak misket yapin ve kizartin. Onu da ekmeklerin
Uzerine dokin. Yogurdu servis tabaginin kenarina ekleyin. Domatesleri kiip kiip kesip kekik ve karabiber ilave
ederek sivi yagda pisirin. Domates sosunu servis tabadina dokip servis yapin.
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