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MISKET KEBABI

2 paket Banvit Misket Kofte

5 gorba kasidi zeytinyagi

2 adet orta boy sogan (iri dogranmig)

250 gr carliston biber (¢ekirdekleri temizlenmig, 3cm uzunlukta kesilmig)
1 tath kasigi un

Tuz, karabiber, kirmizibiber (arzu edilen miktarda)

500 gr domates (gekirdekleri temizlenmis, iri kiip dogranmig)

8 dilim tost ekmegi (kizarmig)

Isitiimis yaga sodanlari ilave edin, soganlar sararip yumusayincaya kadar yaklasik 5 dak. soteleyin. Biberleri
ekleyin, karistirarak 5 dak. daha soteleyin.

Sotelenmis malzemelere kofteleri katin, Gzerlerine un, tuz, karabiber ve kirmizibiber serpip karistirin.
Domatesleri ilave edin, hi¢ karistirmayin ve tencerenin kapagini kapatin. Kaynama noktasina geldikten sonra
kisik ateste 10 dak.daha pigirin.

Kizarmig ekmek dilimleriyle servis yapin.
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