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MISKET CORBASI (MERIC EDIRNE)

Avrupa Birligi ) _
Bulgaristan - Turkiye Sinir Otesi Igbirligi Programi

150 gr. kiyma

Yarim ¢ay bardagi piring
Un

1 yumurta sarisi
Yarim limon suyu

1 cay bardag yogurt
Tuz

Kimyon

Karabiber

Tereyagdi

Nane

Kiyma, piring, tuz yogrularak misket seklinde kofteler haline getirilir. Kéfteler unlanmis tepsiye dizilir. Kofteler
kaynayan suya yavas bir sekilde birakilir. Kofteler pistigi zaman un, yogurt, limon suyu veyumurta sarisi ile
terbiye edilir. Ardindan tuz ve karabiber ilave edilerek ocagin alti kapatilir. Eritilen tereyagi ¢corbanin Gzerinde
gezdirilerek servis edilir.
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