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MISKET CORBASI (MERIC EDIRNE)

Meri¢ Kaymakamligi

Dana kiyma 500 gr / 2 ¢orba kasesi
Piring 160 gr / 2¢ay bardagi

Limon 75 gr/ V2 adet

Bugdday unu 30 gr/ 2 yemek kasigi
Yogurt 140 gr / 4 yemek kasig
Yumurta 60 gr/ 1 adet

Su 3000 ml/ 15 su bardagdi
Tereyadi 40 gr/ 2 yemek kasigi
Kuru nane 2 gr/ 1 tath kasig

Tuz 8 gr/ 2 tatl kagig

Kiyma, piring ve 1 tath kasidi tuz yogrulur ve misket blyUkligunde kofteler yapilir.

Bir tencerede su kaynatilir.

Kaynayan suya kofteler tek tek birakilir.

Bir kasede un, yogurt, limon suyu, yumurta ve 1 tath kasigi tuz kanstirlarak terbiye hazirlanir.
Hazirlanan terbiye pisen kéftelerin igine ilave edilir.

Tereyag! kavrularak ¢corbanin Gzerine gezdirilir.

5 dakika daha kaynadiktan sonra Gzerine kuru nane serpilerek servis edilir.

Not: Misket corbasi ana yemek olarak da servis edilebilir.
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