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MISKET CORBA

1 paket Banvit Misket Kéfte
200 gr kirmizi mercimek
1250 ml su (ilk)

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi

2 ¢orba kasiJi un

1 adet sodan (ince kiyilmis)
1 cay kasigi pul kirmizibiber
100 gr stizme yogurt

Mercimekleri unlu suyu gidinceye kadar yikayip, ilik suyu ilave edin. Kaynama noktasina geldikten sonra kisik
ateste mercimekler yumusayincaya kadar yaklasik 20-25 dak. pisirin, tel siizgec¢ten gecirerek stizin.

Isitiimis 2 ¢orba kasidi zeytinyadina unu ilave edin ve karistirarak un sararincaya kadar kavurun. Stizimis
mercimegi yavas yavas karigtirarak ilave edin. Kisik ateste karistirmaya devam ederek kaynama noktasina
getirin.

Kalan yagi isitin, soganlari ilave edin ve sodanlar yumusayincaya ve sararincaya kadar yaklasik 3-4 dak.
soteleyin. Kofteleri katin, karistirarak 3-4 dak. isitin. Pul kirmizibiberi ekleyip harmanlayin.

Gorba kaselerine mercimek ¢orbasini, Uzerine kéfteleri ve sizme yodurdu paylastirip servis yapin.
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