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Malzeme

- hamuru Igin:

- 1 paket Sana yagi

- 2 adet yumurta

- Y2 su bardag 1lik su

- 1 paket vanilya

- 1 paket kabartma tozu
- Aldig1 kadar un

- Her misket bastinin Gzerine:

- yarim ceviz

- serbeti Igin:

- 1 kg. seker

- 5 su bardagi su

- Y2 yemek kasigi limon suyu

Hazirlanisi

MISKET BASTI

1. Hamuru icin tim malzemeyi derin bir kdseye koyup, hamur ele yapismayacak hale gelene kadar un ilave

ederek yogurun.

2. Hamuru rendede gevirerek top haline getirin. Uzerine yarim ceviz koyup tepsiye dizin. 185 derecede isitiimig
firnda pisirip Gzerine énceden kaynatip soguttugunuz serbeti dokdin.
3. Buzdolabinda soguttuktan sonra kremsanti, vanilyali dondurma veya kaymak ile birlikte servis edin.
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