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MISIRUNLU TATLI

1/2 kilo iri digli misir unu
2.5 su bardagi un

2 adet yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt

1 cay bardagi sivi yag

1 cay kasigi karbonat

1 cay bardagi ceviz
Serbeti igin:

4 su bardagi seker

4 su bardagi su

Su ve sekeri kaynatarak serbeti hazirlayin. Karbonati yogurdun iginde képirtiin. Uzerine diger malzemeleri
ekleyip yumusak bir hamur olana dek ilik su ekleyerek yogurun. Elinizi suyla islatarak hamurdan ceviz
blyUkliginde parcalar koparip yuvarlayin. Tepsiye dizip tzerlerine bitln ceviz bastirin. 200 derecedeki firinda
pisirin. Firindan alinca tzerine soguk serbeti dokun.
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