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MISIR UNLU SEBZELI KEK

5 yaprak pazi

2 bardak un

4 bardak misir unu
Y2 bardak siviyag

1 adet sogan

3 adet pirasa

3 adet yumurta

1 bardak sut

1 bardak yogurt

2 cay kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi tuz

Y2 tath kasig seker

Pirasalari ince ince kiyin ve derin bir kap icine alin, elinizle bastira bastira yumusatin. Bagka bir kap i¢inde
yumurta, yogdurt, siviyag ve sutl ¢irpin. Tuz, seker ve karbonati da ekleyin; bunlari karistirdiktan sonra da
pirasayi buraya aktarin. Sogani rende yapip, pazi yapraklarini da incecik kiyin, bunlari da karigimin oldugu kaba
katin. En sona da unlari ekleyerek boza kivaminda bir hamur elde edin. Bu hamuru da yaglanmis diz bir tepsiye
yayin; Uzerini diizlegtirin. 170 dereceli firnda 30-40 dk pigirin.
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