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MISIR UNLU SEBZELI KEK

2 orta boy patates

2 adet havug

1 adet kuru sogan (mevsimi ise yerine 6-7 adet taze sogan)
1 kase dilimlenmis sucuk(olmasada olur)
2 adet yumurta

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi un

1 su bardagi misir unu

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi pul biber

Oncelikle patates, havug, sogan ve sucugu minik kiipler halinde dilimliyoruz

Havug ve patatesleri bir tencereye alip birazda su ilave edip birka¢ dakika hagliyoruz

Bagka bir karigtirma kabinda yumurta, yogurt ve sivi yag iyice ¢irpiyoruz (Mikser kullanmaniza gerek yok).
Un,misir unu ve kabartma tozunu da ekleyerek pek akiskan olmayan bir karisim elde ediyoruz.

Tuz, karabiber ve pul biberi ekliyoruz.

Dogramig oldugumuz tim sebzeleri bu karigima ekleyip, iyice karigtiralim.

Az miktarda sivi yag ile yaglanmig dikdértgen kek kalibina hamurumuzu doékup, Gzerini dizlestiriyoruz.
Dilerseniz Uzerine ¢orek otu ya da susam serpistirin.

Onceden isitilmis 175 derece firinda tzeri hafif kahverengi olana kadar pisiriyoruz.
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