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MISIRUNLU PIRASALI KREP

4 yemek kagig margarin
4 adet ince pirasa

50 gr eksimek

1 adet kuru sogan
2adet patates

3 adet yumurta

1 su bardag st

4 yemek kagigi misir unu
1 cay kasigi karbonat
Tuz

2 yemek kasigi margarin koydugumuz teflon tavada kiigik kipler halinde dogradigimiz patatesleri ve yemeklik
sogani kavuralim, i¢ine ince ince dogradigimiz pirasalari katip biraz daha kavuralim.

Krep icin bir kasede yumurtalari ¢irpip, igine 2 yemek kasigi eritilmis margarini, 1 ¢cay kasigi karbonati, misir
ununu, sith ve tuzunu katalim. Boza kivaminda bir bulamag yapalim ve kavrulan patatesli pirasali ice ilave
edelim. Uzerine kapak kapatip, kisik ateste pembelegene kadar pisirelim, daha sonra ters gevirip diger tarafini
da pembelesene kadar pigirelim. Uzerine dogranmig eksimek ekleyip servis yapalim.
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