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MISIRUNLU OTLU KASIK COREGI

1 su bardagi misir unu

2 su bardagi un

200 gr beyaz peynir

Yarim demet maydonoz

Yarim ¢ay bardag: eritilmis margarin
Yarim demet dereotu

3 adet taze sogan

1 tatli kasigi tuz

1 paket kabartma tozu

4 kasik yogurt

2 adet yumurta (birisinin sarisi Gzeri igin)
1 tath kasidi ¢érekotu (Ustiine)

Yesillikleri ince ince dograyin.

Peyniri ¢atalla ezin.

Firni 180 derecede isitin.

Unlari kabarta tozu ve tuz ile karistirin.

Una 1 yumurtayi ve diger yumurtanin da beyazini, yogurdu, margarini ekleyip karistirin.

Yesillikleri ve peyniri ekleyip yogurun.

Hafif civik bir hamur elde edeceksiniz. Arzu ederseniz biraz daha un ekleyip hamuru sertlestirebilir siniz.
Hamuru bir yemek kasigi yardimi ile sana margarinle yaglanmig tepsiye dizin.

Uzerlerine yumurta sarisi srlp ¢orekotu ile stsleyin.

175 derecelik firinda 35-40 dakika pisirin.
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