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MISIRUNLU KREP

1 su bardagi misir unu

1.5 su bardagi un

1 su bardag st

2 adet yumurta

5 yemek kasigi siviyag

1 yemek kagigi margarin

1 cay kasigi kabartma tozu
1 tath kasidi toz seker

1 cay kasigi tuz

Derin bir kaba yumurtalar kirin. Uzerine siviyagdi ve siitii ekleyip, iyice cirpin. Ardindan kabartma tozu, tuz,
seker, misir unu ve un ilave edin. Mikser ya da tel ¢irpici ile pirtizsiz ve akigkan bir kivam oluncaya kadar
¢irpin. Daha sonra krep tavasina yag! koyup orta ateste i1sitin. Misir unlu krep karisimindan bir kepge ile alin.
Tavaya doékin. Tavanin her yerine esit miktarda yayin. Hamurunuzun tzerinde gézenekler olusmaya basladig
zaman spatula yardimi ile diger tarafini gevirin. Misir unlu krebiniz pistikten sonra ocaktan alin.
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