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MISIR UNLU KEK

3 adet Yumurta

1 paket vanilya

1 paket Kabartma tozu

1 su barda@ Yogurt

1 su bardagi erimis margarin
1 su bardagi un

1 su bardagi misir unu

1,5 su bardag seker

Yumurta ve sekeri mikserle ¢irpiyoruz. Seker eriyince énce sivi malzemeleri katip iyice karistiriyoruz. 1pk
vanilya, kabartma tozu, Unu ve misir ununuda yarim 6l¢i koyup karigtiriyoruz. Yaglamis oldugumuz tepsiye
karisimi déklyoruz. 170 derecede firini Isitmadan keki koyuyuruz. Yaklasik 45 dk da yavas yavas pisecek.
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