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MISIR UNLU KEK

3 su bardadi misir unu

1 su bardag yogdurt
Yarim su bardagi tereyagi
1 paket kabartma tozu
200 gram beyaz peynir
Yarim su bardagi ceviz igi
3 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

Yapiligi: Yumurtalari ¢irpin, Gzerine yogurt ve eritiimis tereyagdini koyup iyice karistirin. Ardindan misir unu,
kabartma tozu, kiyilmig ceviz i¢i ve rendelenmis peyniri ilave edip karistirin. Kulak memesi kivamina gelen
karnisimi yaglanmis kek kalibina dékip 190 derecedeki isitilmig firinda 35 dakika pisirin. Kahvaltida domates ve
peynirle cok yakisan tuzlu bir kek oluyor.
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