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MISIR UNLU KEK

Ayse Tuter

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag
Margarin (Tepsiyi yaglamak igin)
1 su bardag@i toz findik

1 paket kabartma tozu

1 limon kabugdu rendesi
2 su bardagdi misir unu

1 su bardagi un

2 ¢orba kasigi kuru Gzim

Bir kapta gsekerle yumurtayi 5 dakika ¢irpin, tizerine sitd, sivi yag, limon kabugu rendesi, findik, kabartma tozu,
kuru GzOm misir unu ve unu ilave edin karistirin. Kek kalibini margarinle yaglayin, karisimi ddkin. Onceden
isitilmig 170 derece firinda 40 dakika pisirin. Soguduktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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