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MISIR UNLU KEK
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2 su bardagdi misir unu

Yarim su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi toz seker

1 su barda@ meyve receli taneleri
1 cay bardagi findik ici

Yarim su bardagi tereyagi

1 su bardag st

3 adet yumurta

Toz seker ve tereyagini krema kivami alana kadar ¢irpin. Yumurtalari ekleyerek 5 dakika daha ¢irpin. Un, misir
unu, findik igi ve kabartma tozunu ekleyerek 10 karigtirin. Yaglanmig kek kalibiniza hamurunuzu bosaltin.
Uzerine regel tanelerini koyup 7 60 derecede Isitiimig firinda, igi pisip kabarana kadar firinlayin.
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