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MISIR UNLU KEK

1 normal su bardagi yogurt

2 normal su bardagi tozseker

3/ 4 normal su bardagi ay¢icek yagi

4 adet yumurta

2 bardak elenmis misir unu

1 bardak elenmis budday unu

1 cay kasigi karbonat+ 2 cay kasigi baking powder
1/2 paket vanilya

Rendelenmis portakal veya limon kabugu

Bir tencerede dnce yodurtla sekeri karigtirarak ¢irpin. Sitle yag katin.
Sonra yumurtalar kirip 5-10 dakika telle karigtirin. Diger geregleri katin.
30-32 cm capinda yuvarlak bir tepsiyi yaglayin ve karisimi icine bosaltin.
Orta isili firinda 35-40 dakika pisirin.
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