&
é%?‘? Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MISIR UNLU KEK

1 su bardagi misir unu

3 adet yumurta

1,5 su bardag toz seker

100 gram margarin

1 su bardagi krema

2 parga findik blyUkliginde damla sakizi
1,5 su bardagi un

1 kahve fincani karigik grandl meyve sekeri
1 kahve fincani damla ¢ikolata

1 cay bardagi dévilmus findik

1,5 paket kabartma tozu

Uzeri igin:

Pudra sekeri

Sislemek icin:

Meyve sekerlemesi

Yumurtalari toz geker ile birlikte derin bir kapta 5 dakika mikserle girpin. Eritiimig margarin, krema ve dévilmis
damla sakizi ilave edip, ¢irpma teli ile karistirin. Unu bir kaba alin. Uzerine granll meyve sekeri, ¢ikolata ve
findik ekleyip, tahta bir kasikla hafifce karigtirin. Misir unu ve kabartma tozunu da kattiktan sonra bu karigimi
yumurtall harca ekleyin. Tahta kagikla tim malzemeyi 1-2 kez karigtirip birbirine yedirdikten sonra, yaglanmig ve
unlanmig kek kalibina bosaltin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 40 dakika (slrenin sonuna kadar firinin
kapagini hic agmadan) bir kiirdanla kontrol ederek (kekin ortasina bir kiirdan batirin, kiirdan temiz ¢ikiyorsa
pismig demektir) pigirin. Eger kek pismediyse firini 150 dereceye getirin ve 5-10 dakika daha pigirin. llindiktan
sonra ters gevirip servis tabagina ¢ikarin. Uzerine pudra sekeri serpin ve meyve sekerlemesi ile ssleyin.
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