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MISIRUNLU KEK

3 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

3/4 su bardag sivi yag!
3/4 su bardagi sut

1 su bardagi misir unu

1,5 su bardagi bugday unu
1 paket kabartma tozu
150 gram dil peyniri

1/2 demet dereotu

Yumurtalar ¢irpma kabina alip i¢ine tuzu ekleyin. Rengi agilana kadar ¢irpin. Daha sonra igine sivi yagi ve suti
katip, cok az ¢irpin. Bugday unu, misir unu ve kabartma tozunu eleyerek karigsima ekleyin. Tahta kasikla veya
spatulayla séndirmeden karigtirin. En son igine kiip dogranmig dil peyniri ve ince kiyilmig dereotunu ekleyip
karistirin. Harci yaglayip unladiginiz orta boy baton kek kalibina dékiin. Onceden isitiimig 180 derece firinda
30-35 dakika kadar pisirin. Sicak servis yapin.
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