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MISIR UNLU KEK

3 adet yumurta

225 gram toz seker

100 mililitre sivi yag

100 mililitre portakal suyu

1 corba kagigi portakal rendesi

250 mililitre sit

150 gram misir unu

350 gram normal un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu ya da karbonat
G6z karar kus Gzimd, findik veya damla cikolata
Uzeri icin:

Pudra sekeri

Yumurta ve toz seker beyazlasana kadar girpin. Sirasi ile sivi yag, sit, portakal suyu ve rendesini karisima ilave
edin.

Misir unu, bugday unu karbonat veya kabartma tozu, vanilyayi birlikte eleyin. Yumurtali karisima katin. Homojen
oluncaya kadar karigtirin. Kug 0zimunu koyun.

Kek kalibini iyice yaglayin. Hamuru kaliba aktarin ve énceden 170 dereceye isitilan firinda 30 dakika kadar
pisirin. Kiirdan testi yapin. )

Kalipta sogutarak servis tabagdina alin. Uzerine pudra sekeri serperek servis edebilirsiniz.
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