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MISIRLI VE ZEYTINLI TOP KEK
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125 gram eritilmis tereyagi

1,5 su bardagi un

1 su bardag st

1 adet yumurta

Yarim su bardagi misir

Yarim su bardagi peynir
Yarim su bardagi dogranmig yesil zeytin
2 adet dogranmig kirmizi biber
Biraz maydanoz

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

Eritilmis yagi, sUtt ve yumurtay! iyice karistirin. Unu, tuzu ve kabartma tozunu eleyip diger karigima ekleyin.
Karigimi iyice karigtirdiktan sonra kalan diger malzemeleri de katip yaglanmis 12 muffin kalibina esit sekilde
paylastirin.

Onceden isitilmis firnda 180-200 derecede yaklasik 30 dakika pigirin. llindiktan sonra kaliplardan gikarin.
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