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MISIRLI VE DOMATESLI MAKARNA

Tuz

1 paket makarna

2 corba kasigi zeytinyagi

2 dig sarimsak

1 salkim cherry domates

3 adet taze misir

2 yemek kagigi tuz

Geyrek fincan feslegen yapragi

BuyUk bir kaba su koyup kaynatin ve makarna al dente kivama gelene kadar pigirin. Ardindan suyunu bosaltin.
Bu arada, blyiik bir tavada zeytinyadini orta ateste isitin. Sarimsak ve domates ekleyin ve domatesler
yumusayana kadar ara sira karigtirarak, yaklagik 5 dakika pisirin. Misiri ekleyerek karistirin, isiy1 biraz yikseltin
ve misir isinana kadar ve altin rengine gelene kadar yaklasik 5 dakika pisirin. Zeytinyadi ve feslegen ekleyerek
servis edin.
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