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MISIRLI VE DOLMALIK FISTIKLI BALKABAGI CORBASI

SuperFresh Sogan 1 SU BARDAGI

SIVI YAG 3 YEMEK KASIGI

BAL KABAGI KUP DOGRANMIS 500 GR

ORTA BOY PATATES, KUP DOGRANMIS 1 ADET
ORTA BOY HAVUG KUP DOGRANMIS 1 ADET
ET VEYA TAVUK SUYU (VEYA SADE SU) 2 LITRE
TANE KARABIBER 1 CAY KASIGI

DENiz Tuzu

SuperFresh Misir 4 YEMEK KASIGI

UZERI IGIN:

MAYDANOZ KIYILMIS 2 DEMET

MOZZARELLA PEYNIRI RENDELENMIS 1 CAY BARDAGI
PUL BIBER 2 CAY KASIGI

Bal kabagini kiip seklinde kesin.

Kabugunu soydudunuz patatesi de kip seklinde kesin.

Kabugunu kazidiginiz patatesi de kip seklinde kesin.

Dogranmig tatl beyaz SF sogani sivi yagda yumusayana kadar kavurun.

Bal kabagini ilave edin. Birkag dakika kavurun.

Daha sonra havug ile patatesi de ekleyin.

Biraz daha kavurduktan sonra sicak suyunu ekleyin.

Tencerenin kapagini kapatin. Orta ateste, SEBZELER YUMUSAYANA KADAR PISIRIN.
indirmeye yakin rendelenmis muskati, taze ¢ekilmis karabiberi ve tuzu ekleyin.

Birka¢ tasim daha kaynatin.

En son blender yardimi ile iyice ¢irpin.

Sat misiri, kiylmis maydanozu, pul biberi ve rendelenmis mozzarella peynirini bir kapta karistirin.
Gorbayi servis kaselerine paylastirin.

Corbanin Uzerlerine hazirladiginiz siit misirli karigimdan paylastirin.
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