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MISIRLI VE BEZELYELI PIRINC PILAVI

2 su bardagi piring

3 yemek kasigi margarin

1 yemek kasigdi sivi yag

5 yemek kasig tel sehriye

3 su bardagi et suyu

1 tath kasidi tuz

1 cay bardadi haglanmig misir
1 fincan bezelye

Pirinci ayiklayin stizgece koyun, nisastasi akana kadar 2 -3 su yikayin. llik suda islatip 15 dakika kadar bekletip
tekrar bol suyla yikayip iyice siiztin. Tencereye margarini ve sivi yagi karigtirip eritin, sehriyeleri ilave edip rengi
hafifgce dénlp kokusu ¢ikana kadar kavurun. Piringleri ilave edin ve cam gibi olup birbirine yapismayacak hale
gelene kadar kavurun. et suyu ilave edip tuz atin ve Uzeri gdz géz oluncaya kadar yiksek ateste, g6z g6z
oluncaya kadar pisirin. Sonra yuvarlak bir kaliba alin ve agtiktan sonra misir taneleri ve bezelye ile sisleyin.
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